Satatba wielkanocna

Skiadniki: 6 jajek ugotowanych na twardo, tyzka swiezo
utartego chrzanu, sok z calej cytryny, szklanka kwasnej
Smietany kremowej, 2 kwaskowe jabtka, cebula, 2
ziemniaki ugotowane w lupinkach, 4 przepiorcze jajeczka
ugotowane na twardo, sél, cukier, Swiezo zmielony bialy
pieprz.

Przygotowanie: utarty na tarce z matymi otworami chrzan

natychmiast zalewamy sokiem z cytryny, mieszamy.
Obrane ze skorupek jajka, obrane ze tupinek ziemniaki
oraz pozbawione skorki i gniazd nasiennych jabtka kroimy
w zgrabna kostke, cebule najdrobniej siekamy. Skiadniki
salatki 1aczymy z utartym chrzanem, zalewamy smietana
przyprawiona sola, cukrem i pieprzem, catos¢ owijamy
szczelnie folig aluminiowa, odstawiamy na godzine w
chiodne miejsce. Przed podaniem przybieramy gatazkami
rzezuchy i potowkami przepiorczych jajeczek.




