Babka wielkanocna- ciasto babki wielkanocnej przyrzadzane jest z

drozdzy piekarskich lub piwnych rozczynionych cieptym mlekiem i wymieszanych z
maka i cukrem oraz szczypta soli. Taki rozczyn jest odstawiany do wyrosniecia. Gdy
wyrosnie, dodawane sg jajka, maka. Niekiedy ciasto zaparza sie wrzgcym mlekiem.
Oryginalne baby wypiekano w karbowanych formach w ksztatcie $cietego stozka, a
po upieczeniu oblewano je lukrem albo cukrem pudrem.

e Sktadniki na babke (masto, jajka i Smietanke) wyjac znacznie wczesniej z
lodédwki, aby sie ogrzaty. Forme na babke z kominem o pojemnosci
minimum ._Iitra wysmarowac grubg warstwg masta i oprdészy¢ maka.
Piekarnik nagrza¢ do -_stopni C.

e Do ubitej masy dodac - mieszanki maki oraz - $mietanki,
zmiksowac mikserem na $rednich obrotach do doktadnego potgczenia sie
sktadnikéw, doda¢ - maki i Smietanki, wlaé sok z cytryny i zmiksowac
dokfadnie na jednolitg mase.

e Wyla¢ do formy (powinna wypetni¢ jg do -), wyrownac
powierzchnie i wstawi¢ do piekarnika. Piec przez ok._._minut. Wyijgé i
studzi¢ przez okoto ._minutL wytozy¢ na patere do géry dnem i
udekorowa¢ dowolng polewg lub cukrem pudrem.
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