Jaja faszerowane z tososiem wedzonym.
Sktadniki:
- 6 kurzych jaj,

- 100 g tososia wedzonego na zimno,

- 3 tyzki majonezu,

- Swiezy szczypiorek,
- Swiezy koperek,

- szczypta soli,

- mielony czarny pieprz.

Przygotowanie

Jaja gotujemy na twardo (8 minut od zagotowania sie wody), odcedzamy, zalewamy zimng woda,
obieramy.

Ostrym nozem przekrawamy kazde jajko wzdtuz na dwie potéwki.

Wydrazamy zo6ttka i przektadamy je do miski. Dodajemy 2 tyzki majonezu i rozcieramy na jednolitg
mase.

Szczypiorek i koperek drobno siekamy, a tososia kroimy w drobng kostke. Dodajemy do masy z
zottek z majonezem. Mieszamy i doprawiamy szczypta soli oraz mielonym czarnym pieprzem.

Potéwki jajek napetniamy masa z z6ttek i tososia, uktadamy na p6tmisku.

Dekorujemy tososiem, majonezem, posiekanym szczypiorkiem i matymi gatazkami koperku.
Smacznego




